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PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 2021001873
SOLICITANTE: FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE DE CATALAO

1. DO OBJETO

1.1. O presente Termo tem por objeto a aquisicdo de refei¢cdes prontas, tipo sistema Buffet
Americano — Self Service, conforme especificagdes e quantidades estimadas constantes do

subtopico 2.1 e nas condig¢des estabelecidas neste Instrumento.

2. AVALIACAO DO CUSTO E DISCRIMINACAO DO OBJETO

2.1.  Asespecificagdes minimas e as quantidades a serem adquiridas sdo as descritas na tabela

abaixo:
PRECO PRECO
ITEM ESPECIFICACAO DO OBJETO UNID. | QUANT. | MEDIO MEDIO
UNIT. TOTAL

Refeicdo pronta, fornecida em servico de
Buffet Americano (self-service),
acompanhada de sobremesa, com no minimo
600g de alimentos, fornecidas diariamente (de
segunda a domingo), servidas em almogo e
jantar, devendo as refeigdoes serem entregues
nas instalacdbes da Unidade de Pronto
Atendimento “Dr. Jamil Sebba” — UPA de
Cataldo e do Hospital de Campanha de Cataldao
— Hcamp, destinadas a garantir a alimentagdo
dos servidores publicos dessas unidades.

Cardapio (prato base):
01 Opcdo: arroz, feijdo, guarnigdo, 2 opg¢des de | Unid. 157.248 | R$ 31,06 | R$ 4.884.122,88
carnes de primeira (vermelha: bovina; branca:
frango ou suina ou peixe — filé, no minimo de
100g por pessoa (preparagdo pronta) de cada
tipo de carne, totalizando 200g por pessoa,
guarnigdo, 02 tipos de saladas e 01 tipo de
sobremesa, observado, ainda, o Detalhamento
para o Fornecimento das Refei¢des Prontas
constantes do Anexo I deste Termo.

A opgao de cardapio deve conter as seguintes
quantidades minimas de alimentos:

- arroz: 300g

- feijdo: 50g
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- carnes: 200g
- salada: 50g

2.1.1. DO DEVER DE REALIZAR PROCESSO LICITATORIO DESTINADO
EXCLUSIVAMENTE A PARTICIPACAO DE ME/EPP: Em atencdo ao disposto no

art. 48, I, da Lei Complementar n° 123/06 e suas alteragdes, c/c art. 7°, 10 e 11 da Instrug¢ao
Normativa n° 008/2016 do TCM, considerando que: a) nas licitagdes em que o objeto seja

itens de contratacao cujo valor individual de todos os itens seja de até R$ 80.000,00 (oitenta

mil reais); b) a existéncia de ao menos 03 (trés) fornecedores competitivos enquadrados
como Microempresa (ME), Empresa de Pequeno Porte (EPP) e/ou equiparados, sediados
no ambito local ou regional; e ¢) o tratamento diferenciado ou favorecido nao representa
prejuizo ao conjunto ou complexo do objeto, O QUE NAO E O CASO, DEIXA-SE DE
APLICAR NO CERTAME A EXCLUSIVIDADE DE _PARTICIPACAO a

Microempresa (ME), Empresa de Pequeno Porte (EPP) e/ou equiparadas;
2.1.2. DAS COTAS:
2.1.2.1. DO ITEM DA COTA RESERVADA: Em aten¢do ao disposto nos arts. 47

e 48, III, ambos da Lei Complementar n° 123/06 c/c art. 9° da Instru¢ao Normativa n°
008/2016 do Tribunal de Contas dos Municipios do Estado de Goids, considerando

que: a) os itens desta cota possuem total estimado em valor superior a R$ 80.000,00

(oitenta mil reais) cada; b) a existéncia de ao menos 03 (trés) fornecedores competiti-

vos enquadrados como Microempresa (ME) ou Empresa de Pequeno Porte (EPP) e/ou
Equiparadas sediada no ambito local ou regional; e que c) o tratamento diferenciado
ou favorecido nao representa prejuizo ao conjunto ou complexo do objeto, fica asse-
gurado no certame, para os itens desta cota, no percentual de 25% (vinte e cinco por

cento) do quantitativo estimado, 8 PARTICIPACAO EXCLUSIVA de Microempre-

sas (ME), Empresas de Pequeno Porte (EPP) e/ou equiparadas, sem prejuizo de sua

participacao na Cota Principal.

COTA RESERVADA DE 25%
PRECO PRECO
ITEM ESPECIFICACAO DO OBJETO UNID. | QUANT. | MEDIO MEDIO
UNIT. TOTAL

Refeicio pronta, fornecida em servico de
Buffet Americano (self-service),
acompanhada de sobremesa, com no minimo
600g de alimentos, fornecidas diariamente (de
segunda a domingo), servidas em almogo e
jantar, devendo as refei¢des serem entregues
nas instalagbes da Unidade de Pronto
Atendimento “Dr. Jamil Sebba” — UPA de

01 Unid. 39.312 R$ 31,06 | R$ 1.221.030,72
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Cataldo e do Hospital de Campanha de Cataldo
— Hcamp, destinadas a garantir a alimentagdo
dos servidores publicos dessas unidades.

Cardapio (prato base):

Opgéo: arroz, feijdo, guarni¢do, 2 opgdes de
carnes de primeira (vermelha: bovina; branca:
frango ou suina ou peixe — filé, no minimo de
100g por pessoa (preparacdo pronta) de cada
tipo de carne, totalizando 200g por pessoa,
guarnicdo, 02 tipos de saladas e 0Ol tipo de
sobremesa, observado, ainda, o Detalhamento
para o Fornecimento das Refeigdes Prontas
constantes do Anexo I deste Termo.

A opgao de cardapio deve conter as seguintes
quantidades minimas de alimentos:

- arroz: 300g

- feijdo: 50g

- carnes: 200g

- salada: 50g

2.1.2.1.1. O valor estimado para aquisi¢ao da Cota Reservada ¢ de R$ 1.221.030,72
(um milhao e duzentos e vinte e um mil e trinta reais e setenta e dois centavos).
2.1.2.1.2. Na hipdtese de ndo comparecimento de vencedor para a COTA
RESERVADA, esta podera ser adjudicada pela AMPLA CONCORRENCIA,
respeitando a prioridade do vencedor da COTA PRINCIPAL ou, diante de sua
recusa, aos licitantes remanescentes, desde que pratiquem o pre¢o do primeiro
colocado da cota principal.

2.1.2.1.3. Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a
contratacdo das cotas devera ocorrer pelo menor preco.

2.1.2.2. DO ITEM DA COTA PRINCIPAL: Em aten¢ao ao disposto nos arts. 47 e

48, 111, ambos da Lei Complementar n® 123/06 c/c art. 9° da Instrucdo Normativa n°
(008/2016 do Tribunal de Contas dos Municipios do Estado de Goias, considerando

que: a) os itens desta cota possuem total estimado em valor individual superior a R$

80.000,00 (oitenta mil reais); b) a existéncia de ao menos 03 (trés) fornecedores com-

petitivos enquadrados como Microempresa (ME) ou Empresa de Pequeno Porte (EPP)

e/ou Equiparadas sediada no ambito local ou regional; e que c) o tratamento diferen-

ciado ou favorecido ndo representa prejuizo ao conjunto ou complexo do objeto, fica

assegurado no certame, para os itens desta cota, no percentual de 75% (setenta e cinco

por cento) do quantitativo estimado, a AMPLA PARTICIPACAO de interessados.
COTA PRINCIPAL DE 75%

Péagina 3 de 24
VERSAO: JUN/2018-CSRP



PREFEITURA DE -~

/= CATALA

Cidad U h faz. A
Feeanerenna et TERMO DE REFERENCIA
PRECO PRECO
ITEM ESPECIFICACAO DO OBJETO UNID. | QUANT. | MEDIO MEDIO
UNIT. TOTAL

Refeicio pronta, fornecida em servico de
Buffet Americano (self-service),
acompanhada de sobremesa, com no minimo
600g de alimentos, fornecidas diariamente (de
segunda a domingo), servidas em almogo ¢
jantar, devendo as refeigdes serem entregues
nas instalacdbes da Unidade de Pronto
Atendimento “Dr. Jamil Sebba” — UPA de
Cataldo e do Hospital de Campanha de Cataldo
— Hcamp, destinadas a garantir a alimentagdo
dos servidores publicos dessas unidades.

Cardapio (prato base):

Opgcéo: arroz, feijdo, guarni¢do, 2 opgdes de
01 carnes de primeira (vermelha: bovina; branca: | Unid. | 117.936 | R$ 31,06 | R$ 3.663.092,16
frango ou suina ou peixe — filé, no minimo de
100g por pessoa (preparagdo pronta) de cada
tipo de carne, totalizando 200g por pessoa,
guarnicdo, 02 tipos de saladas e Ol tipo de
sobremesa, observado, ainda, o Detalhamento
para o Fornecimento das Refeigdes Prontas
constantes do Anexo I deste Termo.

A opgao de cardapio deve conter as seguintes
quantidades minimas de alimentos:

- arroz: 300g

- feijdo: 50g

- carnes: 200g

- salada: 50g

2.1.2.2.1. O valor estimado para aquisi¢ao da Cota Principal ¢ de RS 3.663.092,16
(trés milhoes, seiscentos e sessenta e trés mil, noventa e dois reais e dezesseis
centavos).
2.2. O custo estimado da presente contratacdo foi apurado pela Diretoria de Compras e
Suprimentos do Fundo Municipal de Satde, em pesquisa prévia de precos de mercado junto a
empresas especializadas do ramo, fundamentado em orcamentos acostados aos autos, conforme
preceitua a Lei n® 8.666/93.
2.3. Consoante o valor unitdrio e global demonstrados no MAPA DE APURACAO DE
PRECOS anexados aos autos, considerando-se a média aritmética de precos de cada item, o

custo MAXIMO ACEITAVEL para a contratagio é de R$ 4.884.122,88 (quatro milhées,

oitocentos e oitenta e quatro mil, cento e vinte e dois reais e oitenta e oito centavos).

3. ESPECIFICACOES TECNICAS DOS ITENS QUE COMPOEM O OBJETO

3.1. O objeto descrito no subtopico 2.1 deste Termo, obrigatoriamente, devera ser de 1°
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(primeira) qualidade, observado a data de validade dos produtos utilizados na sua preparagao,
e preparados dentro das condi¢des higi€nico-sanitarias exigiveis, nos termos da legislacao
vigente pertinente a preparacao de alimentos, em especial aquelas estabelecidas pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude, de acordo com a opg¢ao de cardapio
padrio fornecida pelo Contratante, observado, ainda, o Detalhamento para o Fornecimento das
Refeigdes Prontas constantes do Anexo I deste Termo.

3.2. As refeigdes deverdo apresentar caracteristicas organolépticas adequadas (cor, odor,
aparéncia e consisténcia).

3.3.  Os produtos que compde as refeicdes deverdo ser de 1* (primeira) qualidade, observado
o prazo de validade de cada produto de acordo com as determinagdes do fabricante.

3.4. Deverdo ser observadas, ainda, as condi¢des de embalagem e dos produtos.

3.5. Para comercializagdo dos itens que compdem o objeto licitado, o fornecedor deve,
obrigatoriamente, possuir registro nos 6rgdos de vigilancia sanitaria exigiveis, devendo o

licitante comprova-lo no momento da apresentacao da documentacgdo de habilitacao.

4. DO CRITERIO DE JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

4.1. O critério de julgamento das proposta serd o de Menor Prego por Item.
4.2. Como critério de tratamento diferenciado e simplificado concedido as Microempresas
(ME) e Empresas de Pequeno Porte (EPP), nos termos da Lei Complementar n® 123/2006 e suas

alteragdes, fica estabelecido a ado¢ao do empate ficto previsto no artigo 44 da citada Lei.

S. DA FORMA DE ADJUDICACAO

5.1. A adjudicacao sera realizada POR ITEM.

6. JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO

6.1. O Fundo Municipal de Saude de Catalao-GO, no ambito de suas atribui¢des, levando

em considera¢do a natureza da demanda institucional, necessita da aquisicdo em tela visando
ao atendimento das necessidades da Secretaria Municipal de Satde, em razdo da necessidade

continua de aquisi¢do regular e eficiente de refeigdes prontas, tipo sistema Buffet Americano —
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Self Service , destinadas a garantir a alimenta¢do dos servidores publicos municipais da
Unidade de Pronto Atendimento “Dr. Jamil Sebba” — UPA de Cataldo e do Hospital de
Campanha de Catalao — Hcamp, que atuam em regime de plantdo, bem como de pacientes
internados no Hospital de Campanha de Catalao — HCamp, considerando que nao ha viabilidade
pratica para que todos se dirijjam até suas casas para fazerem as suas refei¢cdes, sob pena de
comprometer a propria execuc¢ao dos servigos publicos.

6.2. Desta forma, a aquisicdo dos produtos objeto deste Instrumento € imprescidivel para
garantir que os servigos de saide ndo sofram solu¢do de descontinuidade, causando riscos
eminentes a populacdo, bem como sdo essenciais a manutencdo da satde e da vida dos

servidores no exercicio das suas fungdes, assim como a de pacientes sob seus cuidados.

e DEMONSTRACAO DA NECESSIDADE DE QUANTIDADES ESTIMADAS

7.1. O quantitativo requerido ¢ apenas uma estimativa para os proximos 12 (doze) meses, €
foi obtido a partir de levantamento de consumo ajustado entre a Diretoria de Compras e
Suprimentos do Fundo Municipal de Saude e os responsaveis pelos orgdos/unidades
envolvidos.

7.2.  No levantamento do quantitativo necessario dos produtos especificados neste Termo foi
considerado a quantidade de servidores e pessoal envolvidos e distribuidos por equipes de
plantdes na Unidades citadas anteriormente, num total aproximado de 190 (cento e noventa)
pessoas/dia, bem como a quantidade de pacientes internados no HCamp, num total de até 35
(trinta e cinco)  pacientes/acompanhantes/dias, considerando a média de
atendimentos/internacoes/dia.

7.3. Ha que se considerar, ainda, que esta € apenas uma estimativa de consumo, podendo
variar para mais ou para menos.

7.4. Portanto, as quantidades foram estimadas para atender as necessidades rotineiras e
essenciais ao funcionamento adequado das Unidades descritas no subtdpico 6.1 deste, ndo

estando o Municipio obrigado a contratagdo de quantidades minimas ou maximas.

8. DA CLASSIFICACAO DOS BENS COMUNS

8.1.  Osprodutos a serem adquiridos possuem padrao de desempenho e qualidade que podem

ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacdes usuais no mercado,

Péagina 6 de 24
VERSAO: JUN/2018-CSRP




PREFEITURA DE -~

r‘ CATALA

Cidade que sonha e faz.

TERMO DE REFERENCIA

enquadrando-se na classificacdo de bens e servigos comuns, nos termos do art. 1°, paragrafo
unico da Lei n® 10.520/2002, sendo possivel a realizacdo do procedimento na modalidade

Pregao Presencial.

9. DOS DISPOSITIVOS LEGAIS A SEREM OBSERVADOS

9.1. Para elaboragdo do presente processo de contratagdo, deverdo ser observadas as
seguintes Portarias ¢ Resolu¢des abaixo relacionadas, e as demais legislagdes aplicaveis a
espécie, no que couber, visando garantir a aplicacdo dos principios legais inerentes e
obrigatdrios a Administracdo Publica em suas aquisi¢des, bem como na contratacio especifica
dos produtos objeto deste Termo:

a) Portaria n° 1.428. de 26 de novembro de 1993: que aprova o "Regulamento

Técnico para Inspe¢do Sanitaria de Alimentos", as "Diretrizes para o Estabelecimento de
Boas Praticas de Producdo e¢ de Prestacdo de Servicos na Area de Alimentos" e o
"Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padrio de Identidade e Qualidade
(PIQ’s) para Servigos e Produtos na Area de Alimentos";

b)  Portaria CVS 5. de 09 de abril de 2013: que aprova o Regulamento Técnico sobre

Boas Praticas para Estabelecimentos Comerciais de Alimentos e para Servigos de
Alimentac¢do, e o Roteiro de Inspecao;

¢) Resolucdo-RDC n° 63, de 06 de julho de 2000: que aprova o Regulamento

Técnico para fixar os requisitos minimos exigidos para a Terapia de Nutricdo Enteral;

d) Resolucio-RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004: que dispde sobre

Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao;

e) Resolucdo-RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001: que aprova o Regulamento

Técnico sobre Padrdes Microbioldgicos para Alimentos;

f)  Resolucdo-RDC n°® 275, de 21 de outubro de 2002: que dispde sobre o

Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos ¢ a Lista de Verificagao das
Boas Praticas de Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de

Alimentos.

10. DO LOCAL, PRAZO E CONDICOES DE ENTREGA E CRITERIOS DE
ACEITACAO DO OBJETO

Péagina 7 de 24
VERSAO: JUN/2018-CSRP




PREFEITURA DE -~

/= CATALA

Cidade que sonha e faz.

TERMO DE REFERENCIA

10.1. O recebimento dos produtos sera realizado por servidor competente e a fiscalizagdo pelo
cumprimento das normas referentes aos produtos entregues (quantidades, qualidade,
caracteristicas, respeito de prazos, enfim, previsdes contidas neste Termo e no Edital de
Convocagao) de inteira responsabilidade do Fiscal indicado mediante Portaria oportunamente
anexada aos autos, devendo ser fornecidos diariamente nas instalagdes da Unidade de Pronto
Atendimento “Dr. Jamil Sebba” — UPA de Cataldo e do Hospital de Campanha de Cataldo —
Hcamp, de forma parcelada e continua, pelo sistema de requisi¢do, através de Ordens de
Fornecimentos sempre de acordo com a necessidade do o6rgdo solicitante, devendo ser
entregues, as expensas da Contratada, nos enderegos indicados no subtdpico 10.4 abaixo,

devendo ser entregues, conforme os dias e horarios estabelecidos na Tabela abaixo:

HORARIO DE ENTREGA | HORARIO DE ENTREGA

DIAS DA SEMANA DO ALMOCO DO JANTAR

Segunda-Feira
Terca-Feira
Quarta-Feira
Quinta-Feira 10h30min 18h30min
Sexta-Feira
Sabado
Domingo

10.2. Os produtos objeto deste Termo, devido as suas especificacdes, serdo armazenados
adequadamente, preparados no dia do seu fornecimento por profissionais habilitados e
entregues de forma parcelada e continua (diariamente), pelo sistema de requisicao e de acordo
com a necessidade do Contratante.

10.3. O fornecimento dos produtos objeto deste Termo devera ocorrer dentro da necessidade
do Contratante, apés assinatura do Contrato, mediante emissdao de Requisi¢des/Ordens de
Fornecimentos por autoridade competente, onde conste a assinatura do servidor responsavel
pela sua emissdo e o numero de refeicdes a serem fornecidas, até 12 (doze) horas antes do seu
fornecimento, observado os horarios normais de cada refeicdo, a necessidade, logistica e
condig¢des de acondicionamento dos produtos.

10.4. Os produtos deverdao ser entregues na Unidade de Pronto Atendimento “Dr. Jamil
Sebba” — UPA de Cataldo, localizada na Av. Dr. Lamartine Pinto de Avelar n° 1.800 — Setor
Universitario, Cataldo-GO e no Hospital de Campanha de Cataldo — Hcamp, em funcionamento
nas dependéncias Hospital Materno Infantil, localizado na Rua Major Paulino n°® 760 — Bairro
Nossa Sra. de Fatima, Catalao-GO.

10.5. Por se tratar de produto perecivel, fica dispensado ao objeto o recebimento provisorio,

nos termos do art.74, inc. [ da Lei Federal 8.666/93, que dispde que o recebimento provisorio
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podera ser dispensado quando se tratar de géneros pereciveis ¢ alimentacdo preparada.
Entende-se por perecivel algo que dura pouco e devido a isso terd um fim ou deixara de existir.
10.6. A entrega dos produtos sera acompanhada e fiscalizada por representante da
Administragdo, designado para esse fim, permitida a assisténcia de terceiros.
10.7. A opgao de cardapio padrdo (prato base) ¢ aquela descrita nos itens 01 e 02 da Tabela
constante do subtopico 2.1 deste Termo, observado, ainda, o Detalhamento para o Fornecimento
das Refei¢cdes Prontas constantes do Anexo I deste Termo, ndo impedindo a Contratada de
fornecer outro de equivaléncia energética e calorica igual ou superior, mas nunca inferior.
10.8. Asrefeigdes deverdo ser preparadas dentro das condigdes higiénico-sanitérias exigiveis,
nos termos da legislagdo vigente pertinente a preparacdo de alimentos, em especial a Portaria
CVS n° 05/2013 da Vigilancia Sanitaria do Ministério da Satde, de acordo com a opgao de
cardapio padrao fornecida pelo Contratante.
10.9. As refeicdes deverdo apresentar caracteristicas organolépticas adequadas (cor, odor,
aparéncia e consisténcia), observado os procedimentos gerais de produgdo, bem como as
normas do Manual de Boas Praticas de Elaboragao de Alimento e Prestacdo de Servigos, de
acordo com a Portaria n® 1.428/93 e com a Resolugao n° 63/00 do Ministério da Saiude, normas
e recomendacdes das entidades similares no ambito desta Cidade e Estado, algumas citadas a
seguir:

a) todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes utilizados na elaboragao

das refei¢cdes, deverdo ser obrigatoriamente de primeira qualidade, estarem perfeitas

condi¢des sanitarias, dentro do prazo de validade e com boa apresentagdo visual;

b) o sistema buffet americano — self service serd fornecidos de segunda a domingo;

¢) o valor energético total deverd respeitar recomenda¢des do PAT — Programa de

Alimentacdo do Trabalhador que prevé para refeicdo — o minimo de 1.400 Kcal (um mil e

quatrocentas quilocalorias) e 6% NDPcal (seis por cento, relacdo entre calorias e proteina

liquida);

d) ndo sera permitida a adi¢do de qualquer aditivo quimico com o intuito de acentuar a

coloracdo ou sabor de qualquer preparacao;

€) nao reaproveitar os alimentos prontos que ja foram ou ndo servidos;

f) garantir a qualidade sanitaria ndo utilizando ovos crus no preparo e elaboracao dos

alimentos das preparacdes a base de ovos (maionese, etc.);

g) reutilizar o 6leo da fritura apenas sob condi¢des adequadas de controle, sendo trocar a

cada 06h (seis horas);
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h) apresentar sempre que solicitado por Nutricionista ou outro agente da Secretaria
Municipal de Saude, relagdo de fornecedores contendo endereco, telefone para qualificagio
e triagem dos mesmos, avaliagdo e monitoramento constante das condi¢cdes operacionais
dos estabelecimentos produtores de matérias primas, produtos semielaborados e/ou de
produtos prontos através de visita técnica;
i) coletar diariamente e armazenar, sob refrigeracdo, aproximadamente 100g (cem gramas)
de amostras de todas as preparagdes do dia, em recipientes devidamente higienizados,
esterilizados e etiquetados por um periodo de 72h (setenta e duas horas), para garantir um
controle de qualidade da alimentacdo e apurar a responsabilidade;
j) Boas Priticas: controle de satde dos funcionarios, controle de agua para consumo,
controle integrado de vetores e pragas urbanas, regras para visitantes, controle de matérias-
primas, higiene pessoal, ambiental e dos alimentos, manipulacdo e processamento dos
alimentos nas etapas basicas de preparacdo (recebimento, armazenamento, pré-preparo,
cocgdo, refrigeracdo, congelamento, descongelamento, reaquecimento, porcionamento e
distribui¢do);
k) aplicar de forma concreta o APPCC — Analise de Perigo e Pontos Criticos de Controle
apresentados junto a proposta;
1) controle de qualidade dos alimentos (avaliagdo microbioldgica e fisico-quimica das
matérias-primas, controle da temperatura, umidade relativa, etc.;
m)deverao ser observados pela Contratada, recursos humanos adequados e qualificados ao
servigo solicitado, cumprindo as leis da Saitde do Trabalhador e o6rgdos reguladores
(ANVISA, CRN, Ministério do Trabalho e outras);
n) fornecer todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes utilizados na
elaboracdo das refeigdes, obrigatoriamente de primeira qualidade, em perfeitas condigdes
sanitarias, dentro do prazo de validade e com boa apresentacao visual);
0) ndo permitir, sob qualquer hipdtese, o aproveitamento de qualquer componente de
refeicdo preparada e ndo servida para confec¢ao de novas refeicoes.
10.10. Deverao ser observado as condi¢des de embalagem e dos produtos.
10.11. No caso de fornecimento de produto com caracteristicas organolépticas inadequadas ou
fora das especificacdes constantes deste Termo de Referéncia e da Proposta de Precos
vencedora, observando as condi¢des estabelecidas para o fornecimento, sob pena de lhe serem
aplicadas as sancdes administrativas estabelecidas pelas Leis Federais n° 10.520/2002 e

8.666/1993 e suas alteracdes, caberd analise técnica por parte do gestor do contrato que,

Pégina 10 de 24
VERSAO: JUN/2018-CSRP



PREFEITURA DE -~

/= CATALA

Cidade que sonha e faz.

TERMO DE REFERENCIA

considerando a gravidade da ocorréncia, decidira pela rescisdo do contrato ou a substitui¢do do
produto rejeitado, por parte da Contratada, em até no maximo 01 (uma) hora da Notificagao,
independentemente da quantidade rejeitada e sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.
10.12. No caso de entrega em quantidade inferior a solicitada, a Contratada devera também,
em até no maximo 01 (uma) hora, responsabilizar-se pela sua complementagao.
10.13. Os produtos serdo fornecidos a medida que forem requisitados no decorrer do exercicio
financeiro, podendo ser utilizados parcialmente, conforme necessidade e interesses da
Administragdo, sem prejuizo dos valores e quantidades contratados inicialmente.
10.13.1. Apo6s decorrido o prazo constante dos subtopicos 10.11 e 10.12, os produtos
poderao, a critério do Contratante, ndo mais ser aceitos, configurando-se a inexecugao total
da Ata/Contrato, com as consequencias previstas em lei e neste Termo de Referéncia.
10.14. A Contratada devera verificar junto aos seus fornecedores/colaboradores, a
disponibilidade e prazos de entrega dos mesmos, ndo podendo alegar, a posteriori, problemas
de fornecimento e/ou impossibilidade de aquisi¢do de produtos que compdem o objeto como
motivos que justifiquem atrasos no fornecimento.
10.15. Fica expressamente proibido o fornecimento dos produtos objeto deste Termo para
orgdos nao pertencentes ou vinculados ao Contratante.
10.16. Fica vedado o substabelecimento do fornecimento contratado, salvo em situagoes
justificadas e aprovadas pelo Contratante. Neste caso, a Empresa indicada devera atender todas
as condi¢des exigidas na Ata/Contrato e a nota fiscal devera ser emitida pela Contratada e nao

pela substabelecida.

11. JUSTIFICATIVA DA ADOCAO DO SISTEMA REGISTRO DE PRECO E
PRAZO DE DURACAO/VIGENCIA DA ATA

11.1. A adog@o do uso do Sistema de Registro de Precos (SRP), conforme previsto no art. 3°
do Decreto 7.892/2013 e Decreto 9.488/2018, possibilita a Administragdo registrar o prego do
item, para que, de acordo com suas necessidades, solicite ao fornecedor cadastrado e vencedor
do produto especifico, a entrega somente na quantidade efetivamente necessaria, evitando
assim, desperdicios e prejuizos ao erdrio publico por compras em quantidades excessivas e
desnecessarias, uma vez que, pela natureza do objeto, havera a necessidade de contratacdes
diarias, conforme a disponibilidade orgamentaria da instituicao e necessidade de atendimento

da demanda existente, ndo sendo possivel definir previamente e com exatiddo o quantitativo a

Pégina 11 de 24
VERSAO: JUN/2018-CSRP




PREFEITURA DE -~

/= CATALA

Cidade que sonha e faz.

TERMO DE REFERENCIA

ser demandado pela Administragao.

11.2. A Ata de Registro de Precos podera ser aderida por quaisquer 6rgdos ou entidades do
Municipio de Cataldo, que ndo tenham participado do certame licitatorio, ora denominados
ORGAOS ADERENTES.

11.3. O prazo de vigéncia da Ata de Registro de Pregos serd de 12 (doze) meses, contados da

data de sua publicacao.

12. DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE

12.1. Sao obrigacdes do Contratante:
12.1.1.  Solicitar o fornecimento dos produtos contratados, dentro da sua necessidade,
mediante Requisicdo/Ordem de Fornecimento escrita, contendo a assinatura do servidor
responsavel pela sua emissdo ¢ o namero de refeigdes a serem fornecidas, até 12 (doze)
horas antes do seu fornecimento;
12.1.2. Receber os produtos nos prazos e condigdes estabelecidas neste Termo de
Referéncia;
12.1.3.  Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos produtos
recebidos com as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na Proposta
vencedora, para fins de aceitacdo e recebimento dos mesmos;
12.1.4. Rejeitar os produtos que a Contratada entregar fora dos padrdes e normas de
higiene, consumo e utilizagdo vigentes, das caracteristicas organolépticas adequadas ou
fora das especificagdes constantes deste Termo de Referéncia e da Proposta de Pregos
vencedora;
12.1.5. Se necessario, paralisar ou suspender a qualquer tempo a entrega dos produtos
de forma parcial ou total, mediante pagamento nico e exclusivo das entregas efetuadas;
12.1.6. Comunicar a Contratada, por escrito, todas e quaisquer ocorréncias relacionadas
com o fornecimento contratado, bem como sobre imperfeicdes, falhas ou irregularidades
verificadas no fornecimento e na qualidade dos produtos fornecidos, para que seja
substituido, reparado ou corrigido;
12.1.7. Acompanhar e fiscalizar, por servidor previamente designado, a execucdo da
Ata/Contrato, o fornecimento, a qualificacdo e afericao dos produtos;
12.1.8. Efetuar os pagamentos a Contratada no valor correspondente as parcelas de

compras dos produtos efetivamente entregues, no prazo e forma estabelecidos neste Termo
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de Referéncia;

12.1.9. Descontar dos pagamentos que efetuar, os tributos a que esteja obrigado pela
legislacao vigente, fazendo o recolhimento das parcelas retidas nos prazos legais;

12.1.10. Aplicar as sangOes administrativas contratuais pertinentes, em caso de
inadimplemento;

12.1.11. O Contratante ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execu¢ao da Ata/Contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus

empregados, prepostos ou subordinados.

13.

DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

13.1.

Sao obrigagdes da Contratada:

13.1.1. Fornecer os produtos contratados, de forma fracionada e continua (diariamente),
em conformidade com a solicitagdo e a necessidade do Contratante, mediante Requisi-
¢ao/Ordem de Fornecimento escrita emitida pelo Contratante, que especificara os quanti-
tativos a serem fornecidos, de acordo com as condigdes estabelecidas neste Termo;
13.1.2. Os produtos devem ser fornecidos em refei¢cdes prontas, tipo sistema Buffet
Americano — Self Service, diariamente, de segunda a domingo, servidos em almogo e
jantar, entregues nas instalagdes da Unidade de Pronto Atendimento “Dr. Jamil Sebba” —
UPA de Catalao e do Hospital de Campanha de Catalio — Hcamp, as expensas da
Contratada, devendo os mesmos serem entregues embalados em recipientes
hermeticamente fechados, impermeéveis e resistentes, sem violagdo de embalagem , sem
deterioragdo ou qualquer outro fator que possa comprometer o uso ou a qualidade,
observado, ainda, as caracteristicas organolépticas adequadas (cor, odor, aparéncia e
consisténcia) dos mesmos;

13.1.3. Garantir a qualidade dos produtos, que deverdo ser preparados dentro das
condi¢des higi€nico-sanitarias exigiveis, nos termos da legislacdo vigente pertinente a
preparagdao de alimentos, em especial aquelas estabelecidas pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria do Ministério da Satde, observado as normas e padrdes brasileiros
vigentes e as normas e recomendagdes das entidades similares no ambito deste Municipio
e Estado, conforme subtopico 10.9 deste Instrumento;

13.1.4. Transportar os produtos em veiculo apropriado e em caixas isotérmicas de forma
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a conservar a temperatura da refeicdo até o momento da entrega, garantindo a conservagao
e a qualidade dos mesmos, obedecido as normas vigentes;

13.1.5. Fornecer mensalmente o cardapio mensal das refei¢des, que sera afixado nas
Unidades de Saude onde serdo servidas;

13.1.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, de
acordo com os art. 12, 13 e 17 a27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078/90);
13.1.7. Submeter ao Contratante os produtos fornecidos, a qual cabera o direito de recusa,
caso nao estejam de acordo com o especificado neste Termo e na Proposta de Pregos da
Contratada, sendo que a inobservancia destas condigdes implicard em recusa formal,
estando sujeita as penalidades previstas neste Termo de Referencia e na legislagao
pertinente em vigor, sem que caiba qualquer tipo de reclamagao por parte da inadimplente;
13.1.8. Efetuar, suas expensas, a substituicdo de qualquer produto comprovadamente
adulterado ou de ma qualidade, nos prazos e condigdes estabelecidos neste Termo. Caso o
prazo estabelecido revele-se insuficiente, por razdes diversas, cabera a Contratada solicitar
ao Contratante um prazo maior, justificando formalmente o motivo da dila¢ao de prazo;
13.1.9. Alertar seus empregados acerca da boa conduta, principalmente no tocante a
disciplina e discri¢do no momento da entrega dos produtos;

13.1.10. Nao transferir por qualquer forma, os direitos e obrigacdes que a Ata/Contrato lhe
atribui, sem prévia e expressa anuéncia do Contratante;

13.1.11. Nao se pronunciar em nome do Contratante, inclusive junto a 6rgaos de imprensa,
sobre quaisquer assuntos relativos a atividade do mesma, guardando sigilo absoluto quanto
a quaisquer informagdes obtidas do Contratante em decorréncia da execucdao da
Ata/Contrato, bem como nao divulgar ou reproduzir quaisquer documentos, instrumentos
normativos e materiais encaminhados pelo Contratante;

13.1.12. Nao utilizar o nome do Contratante, ou sua qualidade de fornecedor para o mesmo,
em qualquer forma de divulgacao de suas atividades, tais como: cartdes de visita, anuncios,
impressos ou qualquer outro tipo de propaganda;

13.1.13. Ressarcir toda e qualquer quantia que for efetivamente paga pelo Contratante,
constatado que em decorréncia de ato ou fato culposo e/ou doloso dos prestadores de
servicos, colaboradores e/ou empregados da Contratada;

13.1.14. Pagar todos os tributos, contribuigdes fiscais e parafiscais que incidam ou venham
a incidir, direta ou indiretamente, sobre os produtos objeto da Ata/Contrato. Fica, desde

logo, convencionado que o Contratante poderd descontar, de qualquer crédito da
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Contratada, a importancia correspondente a eventuais pagamentos dessa natureza, que
venha a efetuar por imposi¢ao legal,

13.1.15. O Contratante podera, a qualquer tempo, solicitar a cépia de todo e qualquer
documento que ateste a regularidade da Contratada;

13.1.16. Cumprir todas as leis e instrumentos normativos reguladores da sua atividade
empresarial, bem como satisfazer, as suas expensas, todas e quaisquer exigéncias legais
decorrentes da execucao da Ata/Contrato;

13.1.17. A Contratada ¢, para todos os fins e efeitos juridicos, Uinica e exclusiva responsavel
por seus empregados, colaboradores ou prestadores de servicos, afastado o Contratante, em
todas as hipdteses, de qualquer responsabilidade fiscal, trabalhista, comercial, civil, penal,
administrativa e previdéncidria que incidam sobre a Ata/Contrato firmado pela Contratada;
13.1.18. A Contratada assume inteira responsabilidade por todos e quaisquer danos
provocados ao Contratante ou a terceiros, decorrentes de atos comissivos € omissivos,
praticados por seus socios, associados, integrantes nao socios, empregados, representantes,
colaboradores e prestadores de servigos, por culpa, dolo, negligéncia ou imprudéncia,
procedendo, no prazo maximo de 30 (trinta) dias contados da comprovacao de sua
responsabilidade, o ressarcimento ou indenizagdes cabiveis a pregos atualizados. Caso nao
o faca dentro do prazo estipulado, o Contratante reserva-se o direito de descontar dos
pagamentos devidos o valor do ressarcimento, sem prejuizo de outras sangdes legalmente
previstas;

13.1.19. Responsabilizar-se por danos a satide dos comensais tais como: gastrenterites
decorrentes de surtos de toxinfecgdes alimentares diagnosticadas de acordo com a Portaria
SVS/MS n° 451 de 19/09/97, a qual estabelece os padrdes microbioldgicos dos alimentos
para consumo, assim como, a retratagdo moral;

13.1.20. Responsabilizar-se pela idoneidade e pelo bom comportamento de seus
empregados, prepostos, colaboradores ou subordinados e, ainda, por quaisquer prejuizos
que estes venham a causar ao Contratante ou a terceiros na execugdo da Ata/Contrato;
13.1.21. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de trabalho decorrentes da execugdo
da Ata/Contrato de que venham a ser vitimas seus empregados ou colaboradores;

13.1.22. Credenciar, junto ao Contratante, um representante para prestar esclarecimentos e
atender a todas as solicitagdes necessarias para boa execu¢do da Ata/Contrato;

13.1.23. Prestar todos os esclarecimentos que lhe forem solicitados pelo Contratante,

atendendo prontamente todas as reclamacgdes;
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13.1.24. Indicar preposto para representd-la durante a execucdo da Ata/Contrato, bem
como informar no ato da contratacdo o nome do funcionario e o respectivo nimero de
contato de telefone movel (celular) e enderego eletronico (e-mail), que ficara disponivel
para receber as ligagdes e comunicacdes do Contratante. Havendo alteragao do nimero de
telefone mével e/ou do meio eletronico de comunicagdo, a Contratada devera, previamente,
comunicar, por escrito, a Secretaria Municipal de Satude para que esta atualize o cadastro e
nao ocorra falha na comunicagao entre as partes;

13.1.25. Substituir qualquer empregado cuja atuagao, permanéncia ou comportamento
sejam julgados prejudiciais, inconvenientes ou insatisfatorios na execugdo da Ata/Contrato;
13.1.26. Observar ou fazer observar, por parte de seus empregados, prepostos,
colaboradores ou subordinados, no ato da entrega dos produtos, as normas disciplinares
determinadas pelo Contratante, bem como quanto a permanéncia e circulacdo dos mesmos
nas dependéncias dos prédios e 6rgaos publicos;

13.1.27. Comunicar, por escrito, ao Contratante, imediatamente apds o fato, toda e
qualquer irregularidade ou anormalidade verificada no decorrer da execucdo da
Ata/Contrato;

13.1.28. Informar ao Contratante, no prazo maximo de 06 (seis) horas que antecede a data
da entrega dos produtos, os motivos que impossibilitem o cumprimento do fornecimento
no prazo previsto, com a devida comprovacgao;

13.1.29. Caso a Contratada ndo tenha condi¢des operacionais de fornecer os produtos
conforme solicitado pelo 6rgdo responsavel do Contratante, devera arcar com o referido
fornecimento, sob suas expensas e mantendo o valor de sua proposta, mesmo que tenha
que subempreitar a outro estabelecimento;

13.1.30. Comunicar ao Contratante, imediatamente, caso fortuito ou de forca maior, fato
de terceiro, fato do principe ou fato da administracdo, que eventualmente venha a
prejudicar o adimplemento de suas obrigagdes, apresentando documentos comprobatorios
em até 48 (quarenta e oito) horas, a partir da data de sua ocorréncia, sob pena de ndo ser
considerado para afastamento ou redugdo da responsabilidade civil e administrativa;
13.1.31. Manter, durante a execu¢do da Ata/Contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificagdo exigidas na
contratacao;

13.1.32. Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte da Secretaria Municipal

de Saude, através de servidores tecnicamente qualificados, cumprindo todas as orientagdes
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do Fiscal e do Gestor da Ata/Contrato, prestando todos os esclarecimentos solicitados e
atendendo as reclamagdes formuladas, para o fiel desempenho das atividades contratadas,
implantando as medidas corretivas exigidas pela fiscalizagdo da Ata/Contrato, nao
atrasando ou negligenciando a sua execugao;

13.1.33. Cumprir as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do
trabalho;

13.1.34. Facilitar a fiscalizacdo procedida por 6rgaos competentes, no cumprimento de
normas, cientificando a Secretaria Municipal de Satude, o resultado das inspegdes;
13.1.35. Devera ter nas suas dependéncias o Manual de Boas Préticas elaborado de acordo
com as exigéncias da Vigilancia Sanitaria, cujo acesso seja de facil disponibilizacao;
13.1.36. Nao permitir, sob qualquer hipdtese, o aproveitamento de qualquer componente
de refeigcdo preparada e nao servida para confecgdo de novas refeigoes;

13.1.37. Retirar do local dos servigos diariamente o lixo resultado de suas atividades,
sempre acondicionados em sacos plasticos proprios para tal fim, de acordo com as normas
fixadas pelo 6rgao competente;

13.1.38. Nao dar causa, por culpa ou dolo, a rescisdo contratual;

13.1.39. Nao caucionar ou utilizar a Ata/Contrato para qualquer operagao financeira, sem
prévia e expressa anuéncia do Contratante;

13.1.40. Cumprir, além das normas legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de seguranca do Contratante;

13.1.41. Emitir Nota Fiscal de venda, destacando no campo descri¢do, o nimero da nota
de empenho ou da ordem de fornecimento a que se refere, o numero da Ata/Contrato, o
valor unitario e total dos produtos fornecidos, o domicilio bancéario do fornecedor (nome
do banco, nome e nimero da agéncia e da conta corrente/poupanca) e os valores de retencao
dos tributos federais, quando for o caso;

13.1.42. Comunicar imediatamente ao Contratante qualquer alteragdo ocorrida no
endereco, dados cadastrais e bancarios, representantes, socios € outros julgaveis pertinentes
e necessarios a boa execucao da Ata/Contrato;

13.1.43. Aceitar, nos termos do art. 65 § 1°, da Lei 8.666/93, os acréscimos ou supressodes
que se fizerem necessarias, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor da
Ata/Contrato;

13.1.44. Nao transferir a outrem a execugdo do contrato, sem prévia anuéncia da
Administragao.

Pégina 17 de 24
VERSAO: JUN/2018-CSRP



PREFEITURA DE -~

f‘ CATALA

Cidade que sonha e faz.

TERMO DE REFERENCIA

14. DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

14.1. Os pagamentos serdo efetuados através de transferéncia eletronica e/ou ordem de
pagamento/cheque nominal, conforme legislagdo vigente, mediante apresentacdo de Notas
Fiscais devidamente atestadas pelo Setor competente, sem rasuras, informando o produto € o
quantitativo entregue.

14.2. Os pagamentos serdo efetuados em ATE 30 (TRINTA) DIAS, contados a partir da

apresentacdo da Nota Fiscal, desde que o documento de cobranca esteja em condi¢des de
liquidag¢dao de pagamento e ndo haja fator impeditivo provocado pela Contratada, referente a
entrega efetiva de cada parcela de compra.

14.3. As Notas Fiscais Eletronicas deverdo ser emitidas em acordo com o estabelecido na
Ata/Contrato.

14.4. As Notas Fiscais deverdo ser emitidas em nome do Fundo Municipal de Satide de
Catalao-GO, CNPJ n° 03.532.661/0001-56, com sede administrativa as margens da BR-050,
Km 278 (prédio do antigo DNIT) — Setor Sao Francisco, Catalao-GO, CEP. 75.707-270.

14.5. As Notas Fiscais deverao vir acompanhadas de comprovante de regularidade perante as
Fazendas Federal, Estadual e Municipal do domicilio ou sede da Contratada e de regularidades
perante a Seguridade Social (INSS), ao Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS) e a

Justica do Trabalho (CNDT), mediante respectivas certiddes negativas.

15. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

15.1. A Ata/Contrato serd acompanhada e fiscalizada por servidor designado pelo
Contratante, permitida a assisténcia de terceiros, que anotard em registro proprio todas as
ocorréncias relacionadas com a sua execucdo, determinando o que for necessdrio para
regularizagdo das faltas ou defeitos observados para o fiel cumprimento das cléusulas e
condig¢des estabelecidas (art. 67, paragrafos 1° e 2° da Lei 8.666/93).

15.2. O Fiscal da Ata/Contrato devera ter a experiéncia necessaria para o acompanhamento e
controle da sua execugdo e do fornecimento, observando durante a sua vigéncia se as obrigagdes
assumidas pela Contratada estdo sendo cumpridas.

15.3. A fiscalizagdo por parte do orgdo responsavel ndo eximira a Contratada das
responsabilidades previstas no Cdédigo Civil, por danos ou qualquer irregularidade, ainda que

resultante de imperfei¢des técnicas ou vicios redibitorios, que vier a causar ao Contratante ou a
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terceiros, por culpa ou dolo de seus funcionarios na execucao da Ata/Contrato, e, na ocorréncia

destes, ndo implica em corresponsabilidade da Administragcdo ou de seus agentes e prepostos,

em conformidade com o art. 70 da Lei n°® 8.666/93.

15.4. A verificagao da adequagdo do fornecimento devera ser realizada com base nos critérios

previstos neste Termo de Referéncia.

15.5. O descumprimento total ou parcial das demais obrigagdes e responsabilidades

assumidas pela Contratada ensejard a aplicagdo de sangdes administrativas, previstas neste

Termo de Referéncia e na legislagdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual,

conforme disposto nos arts. 77 e 80 da Lei n°® 8.666/93.

16.

DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

16.1. Comete infragao administrativa nos termos da Lei n° 8.666/93 e da Lei n° 10.520/02, a

Contratada que:

a) inexecutar total ou parcialmente qualquer das obriga¢des assumidas em decorréncia da
contratacao;

b) ensejar o retardamento da execucao do objeto;

¢) fraudar na execucdo da Ata/Contrato;

d) comportar-se de modo inidoneo;

e) cometer fraude fiscal;

f) ndo mantiver a proposta.

16.2. A Contratada que cometer qualquer das infragdes discriminadas no topico acima ficara

sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:

16.2.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem
prejuizos significativos para o Contratante;

16.2.2. Multa moratdria de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o
valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

16.2.3. Multa compensatoria de 10% (dez por cento) sobre o valor total da Ata/Contrato,
no caso de inexecucao total do objeto;

16.2.4. Em caso de inexecucdo parcial, a multa compensatoria, no mesmo percentual do
topico acima, serd aplicada de forma proporcional a obrigacdo inadimplida;

16.2.5. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou

unidade administrativa pela qual a Administragao Publica opera e atua concretamente, pelo
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prazo de até 02 (dois) anos;
16.2.6. Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Cataldo, por meio de seus
orgaos da Administracdo Publica Direta e de suas entidades da Administragdo Publica
Indireta;
16.2.7. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja
promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera
concedida sempre que a Contratada ressarcir o Contratante pelos prejuizos causados.
16.3. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, [Il e IV da Lei n°® 8.666/93, as empresas
que:
16.3.1. Tenham sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude
fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;
16.3.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacdo;
16.3.3. Demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em
virtude de atos ilicitos praticados.
16.4. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-& em processo
administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa a Contratada, observando-se o
procedimento previsto na Lei n® 10.520/02, e subsidiariamente a Lei n° 8.666/93.
16.5. A autoridade competente, na aplicacao das sancdes, levara em consideragao a gravidade
da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracao,

observado o principio da proporcionalidade.

17. FRAUDE E CORRUPCAO

17.1. As licitantes deverdo observar os mais altos padrdes éticos durante o processo licitatorio
e o fornecimento do objeto, responsabilizando-se pela veracidade das informagdes e
documentagdes apresentadas no processo, estando sujeitos as sangdes previstas na legislacao

brasileira.

18. DAS MEDIDAS ACAUTELADORAS

18.1. Consoante disposi¢ao do art. 45 da Lei n® 9.784/99, a Administracao Publica podera,

sem a prévia manifestacdo do interessado, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras,
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inclusive retendo o pagamento, em caso de risco iminente, como forma de prevenir a ocorréncia

de dano de dificil ou impossivel reparacao.

Cataldo, 01 de fevereiro de 2021.

Michele Aparecida Aires
Diretora de Compras e Suprimentos do FMS
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ANEXO I

DETALHAMENTO PARA O FORNECIMENTO DAS REFEICOES
PRONTAS

SISTEMA BUFFET SELF-SERVICE ALMOCO/JANTAR

1. FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO PRONTA

A alimentacdo devera seguir as 4 bases especificas da Nutri¢ao (Leis da quantidade, qualidade,
harmonia e adequacdo), ser balanceada, ser variada, evitando dessa maneira repeti¢des do
cardapio mensal, ser preparada dentro das normas higiénica sanitarias preconizada pela
Vigilancia Sanitaria e seguindo as normas estabelecidas na Portaria CVS05/2013.
Conservacao: Transportadas em caixas isotérmicas de forma a conservar a temperatura da
refeicdo até o momento da entrega.

2.  ESPECIFICACOES DOS CARDAPIOS

SALADA: Duas saladas compostas (cores e texturas diferentes), confeccionadas com no
minimo dois componentes diferentes, seguindo a tabela de incidéncia discriminada abaixo:

COMPOSICAO INCIDENCIA
Vegetal tipo A Diariamente
Vegetal tipo B Diariamente
Vegetal tipo C 2X na semana

OBSERVACAO: Um tipo de folhoso deveri ser servido entre as op¢ées de hortalicas que
compodem as saladas do almoco e do jantar do dia.

TIPOS DE HOTALICAS OPCOES
Folhosos: Alface, acelga, almeirdo, chicéria, racula,
Hortaligas A couve, escarola, espinafre, repolho. Nao folhosos:

Berinjela, pepino, rabanete, tomate, pimentao, couve flor.
Abobrinha, abobora, beterraba, cenoura, chuchu, quiabo,
vagem.

Hortalicas C Batata, batata doce, inhame.

Hortalicas B

PRATO PRINCIPAL: O prato principal sera constituido por alimento a base de proteina
(carne), conforme tabela abaixo:

PORCAO
TIPO ESPECIFICACAO PREPARACAO PRONTA PARA
O CONSUMO
CARNE BOVINA Patinho: alcatra ou Bife a rolé, carne de
SEM OSSO coxdo mole panela, grglhado, 100g
cubos, iscas
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Contra filé Grelhado, e ao molho
Lagarto Assado, cozido, ou
molho
Carne moida Com molho, legumes
ou almdondega
CARNE DE AVE Filé de Peito de Bife ou isca 100 eramas
SEM OSSO Frango £
CARNE DE AVE Peito, coxa ou Cozido, assado ou 100 eramas
COM 0SSO sobrecoxa ensopado &
CARNE SUINA
SEM OSSO Copa lombo, lombo Assado ou em cubos 100 gramas
CARNE SUINA .
COM OSSO Bisteca, costela Assado ou molho 100 gramas
PESCADOS F‘11’e QG pescada, Grelhado, ensopado ou 100 gramas
tilapia, merluza assado
EMBUTIDO Llngglga toscana, Cozido, assado, ao 100 gramas
linguiga calabresa molho ou acebolado

OBSERVACAO 1: OFERTAR DOIS TIPOS DE CARNES POR REFEICAO, SENDO
100 GRAMAS (PREPARACAO PRONTA) POR TIPO DE CARNE, TOTALIZANDO
200 GRAMAS POR PESSOA.

OBSERVACAO 2: Variacio do tipo de carnes e cardapio deveriio respeitar os turnos de
trabalho dos funcionarios, ou seja, dias pares e impares.

GUARNICAO: A guarni¢io complementara e combinara com o prato principal. Preparagdes
predominantemente 4 base de hortalicas cozidas em pedagos, molhos ou sob forma de purés.
Batata, mandioca e polenta podendo ser frita. Podem também fazer parte da guarnigdo
preparacdes a base de farinhas ou massas.

TIPO ESPECIFICACAO
Acelga, almeirdo, chicéria, couve, escarola, brocolis,
espinaftre, repolho, berinjela, jilo, pimentdo, tomate, couve
flor.
VEGETAIS Abobrinha, abdbora, beterraba, cenoura, chuchu, quiabo,
vagem.
Mandioca, batata, batata doce e polenta.
FARINHA DE MILHO OU Farofa
FARINHA DE MANDIOCA '
MASSAS Macarrao, lasanha, inhoque, capellete.
FREQUENCIA
Vegetais 4 vezes por semana
Farinha de milho ou farinha de mandioca 1 vez por semana
Massas 2 vezes por semana
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ACOMPANHAMENTOS: Os acompanhamentos que fardo parte das refeicdes sdo arroz e
feijao.

SOBREMESA:

PORCAO PRONTA PARA

TIPO ESPECIFICACAO O CONSUMO

FREQUENCIA

Laranja, maga e banana,
melancia, mamao e etc.
Doce | Pudim, flan, arroz doce. | 100 gramas por pessoa 2 vezes por semana

Fruta 1 unidade ou fatia por pessoa | 5 vezes por semana

3. ALIMENTACAO

Deverdo ser fornecidas duas refei¢cdes didrias (almogo e jantar), entregues no endereco
fornecido.

As entregas deverdo ocorrer todos os dias, inclusive aos sabados, domingos e feriados, em
horarios estabelecidos.

As refeicdes deverdo ser preparadas pela EMPRESA FORNECEDORA em local préprio,
devidamente equipado ¢ em condi¢des adequadas ao pleno funcionamento, de acordo com as
normas de vigilancia sanitaria.

Os cardapios deverdo apresentar preparacdes variadas, de boa aparéncia, atendendo as
necessidades nutricionais e garantir uma boa aceitabilidade.

4. NORMAS TECNICAS

As atividades deverao ser executadas de acordo com as normas de Boas Praticas de Produc¢ao
estabelecidas nas Resolu¢des-RDC’s n° 216/2004, 12/2001, 275/2002 e Portaria CVS 5/2013,
todas da ANVISA, Resolucdo CFN n° 600/2018, e demais legislacdes complementares.

A Empresa Contratada devera possuir Manual de Boas Praticas elaborado de acordo com as
exigéncias da Vigilancia Sanitaria e de disponivel acesso.

A Empresa Contratada devera enviar mensalmente o carddpio mensal, onde o mesmo serd
fixado nas Unidades onde serdo fornecidas — UPA e HCAMP.

MARA RUBIA MARIA GOMES
Nutricionista
CRN/1 N° 8778
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